
Material de consulta; Información exclusiva para uso interno de capacitación.

*En su categoría, las características varían por modelo.

Estufas 31%* más potentes para cocinar, 
su versatilidad en quemadores con diseño de 
flama envolvente ofrece un calentamiento 
homogéneo en los alimentos.

Te acompaña desde que empiezas a cocinar, 
hasta que terminas de limpiar.

TX1G-6CON

Grill superior eléctrico, brinda acabados 
insuperables en los platillos: asar, dorar,
tostar y gratinar.

Mejor distribución del calor para una cocción 
uniforme gracias a sus ranuras lineales en
piso de horno.

Gran capacidad para hornear todo tipo de alimentos.

Recubrimiento 

que facilita la limpieza
del horno.

Fácil limpieza, soporta hasta 20 kg de peso, capelo de 
cristal templado.

Mayor resistencia y durabilidad, parrillas superiores
de fundición.

Ángulo a 27° cómodo encendido de quemadores.

Puerta panorámica, alimentos siempre a la vista.

Nuevo acabado en perillas y jaladera.

PR
TOTAL Válvula corta gas

y control de la temperatura
para cocinar seguro.

TECCIÓN


